
caesar salat weiß & drei kleinigkeiten

        aperol spritz 7,9 mit maishähnchenbrust 22 2022 chardonnay, dreissigacker

        hugo 7,9 mit riesengarnelen 23 rheinhessen - glas 0,1l,

        campari orange 9,5 mit steinchampignons 15 geröstete salzmandeln, 

        sherry 5cl 5,4 geräucherte forelle mit apfelkren, 

        champagner rosé 15 kaninchenkeule, geschmort riesengarnele mit kürbiskernpesto

schalotte, olive, rahmwirsing,

kartoffel-möhrenstampf   rot & drei kleinigkeiten

vegane paprikacremesuppe vintage, dreissigacker, 

oliven crostini hüftsteak aus uruguay rheinhessen - glas 0,1l

(ca. 180 gr.) café de paris butter, gebratene erdäpfel mit speck und grüner

tafelspitzbrühe  pommes frites, kleiner caesar salat kräutersauce, würziger bergkäse mit

wurzelgemüse   weintrauben-senfsauce,

rumpsteak aus uruguay rindfleischspieß mit berglinsensalat

erdäpfelsuppe (ca. 250 gr.) café de paris butter, 

chorizo  pommes frites, kleiner caesar salat alle(s) zusammen

2020 inspiration blanc,

bunter blattsalat original wiener kalbsschnitzel künstler, rheingau - flasche 0,75l

tomatenvinaigrette, preiselbeeren, erdäpfel-radieschensalat, & amalies kleinigkeiten

ziegenkäsecrumble, salzmandeln   ackersalat

klein | normal                                             21 | 29,5

tartar vom weiderind

klassisch mariniert, remarque burger 

landei, geröstetes bauernbrot   falafel vegetarisch oder vom weideochsen,

brioche bun, tomatensalsa, guacamole, cappuccino-crème-brûlée

vitello tonnato taco chips, wedges, kartoffelcreme vanillerahmeis

kapern, schnittlauch

lachsklößchen warmes schokoladenküchlein

lachs, geräuchert kräuterrahm, tagliatelle, gartenkresse   birne, pistazieneis    

kartoffel-gemüserösti, 

apfelkren, rucola tafelspitz panna cotta

senf, zwiebel gedünstet, sauerkirschen

bechamelkartoffeln, endiviensalat   

dreierlei käse   

vegetarisches rote bete risotto mit spinat feigensenf, traube, walnuss   

   bitburger vom fass 0,3l 3,9 mit walnuss, schafskäse         

   alster 0,3l 3,9 klein | normal   15 | 22

   benediktiner hefeweizen 0,5l 6,4 mit zanderfilet gebraten 29

   säfte 0,2l 3,5

   schorlen 0,33l 3,9 veganes gemüsecurry 

   coca cola | light | zero 0,2l 3,5 kokosmilch, schwarzer sesam

wilder brokkoli, cranberries, basmatireis

Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Das Service Team informiert Sie gern über Allergene und Zusatzstoffe.
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caesar salad white & three delicacies

        aperol spritz 7,9 with corn-fed chicken breast 22 2022 chardonnay, dreissigacker

        hugo 7,9 with king prawns 23 rheinhessen - glass 0,1l 

        campari orange 9,5 with ceps mushrooms 15 roasted salted almonds,

        sherry 5cl 5,4 smoked trout with apple horseradish,

        champagne rosé 16 rabbit leg, braised king prawn with pumpkin seed pesto

shallot, olive, creamy savoy cabbage,

potato, carrot mash red & three delicacies

vegan cream of paprika soup vintage, dreissigacker, 

olive crostini sirloin steak from  uruguay rheinhessen, glass 0,1l

(ca. 180 gr.) café de paris butter, roasted potatoes with bacon and green 

tafelspitz broth fries, small caesar salad herb sauce, spicy mountain cheese with

root vegetables grape and mustard sauce,

rump steak from uruguay beef skewer with mountain lentil salad

potato soup (ca. 250 gr.) café de paris butter, 

chorizo fries, small caesar salad all(s) together

2020 inspiration blanc,

variation of leaf salads original viennese schnitzel künstler, rheingau - bottle 0,75l

tomato vinaigrette, cranberries, potato and radish salad, & amalies little things

goat cheese crumble, salted almonds corn salad

small | regular 21 | 29,5

beef tartar

classical marinated, land egg, remarque burger 

toasted farmhouse bread vegetarian falafel or pasture-fed beef,

brioche bun, tomato salsa, guacamole, cappuccino-crème-brûlée

vitello tonnato taco chips, wedges, potato cream vanilla ice cream

capers, chives

salmon dumplings warm chocolate cake

smoked salmon herb cream, tagliatelle, garden cress pear, pistachio ice cream

potato vegetable rösti,

apple horseradish, rocket salad tafelsptitz - boiled beef panna cotta

mustard, steamed onion, sour cherries

endive salad, béchamel potatoes

three kinds of cheese   

vegetarian red beet risotto with spinach fig mustard, grape, walnut

with walnut, feta cheese 

small | regular 15 | 22

   draught bitburger 0,3l 3,9 fried with pike-perch fillet 29

   radler 0,3l 3,9

   benediktiner hefeweizen 0,5l 6,4 vegan vegetable curry 

   juices 0,2l 3,5 coconut milk, black sesame seeds

   coca cola | light | zero 0,2 3,5 wild broccoli, cranberries, basmati rice

All prices are in euros and include statutory VAT. The service team will be happy to inform you about allergens and additives.
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